
グリル野菜のカポナータ
アランチーニジェノベーゼソース
モッツァレラチーズソース

【60min or 90min LUNCH BUFFET】
1：鶏もも肉のテチアとフリウリ風フリコ
2：ポーク コルトレッタ ケッカソース(＋200円) 
3：モッツアレラとチリコンカルネのラザニア（+300円）
4：カマスのコンフィ ライムソース（+300円）
5：【10食限定】クラシックハンバーガー スパイシーミートパテ＆チェダーチーズ（+400円）

Topping：自家製ビーフパテ +450円 / アボカド +350円 / チェダーチーズ +250円
6：豪州産サーロイングリルロースト200g シャリアピンソースとガーリックマスタード（+1,350円）

【LADIES LUNCH BUFFET】レディースランチはハーフサイズでのご用意です。
7：鶏もも肉のテチアとフリウリ風フリコ
8：ポーク コルトレッタ ケッカソース(＋200円) 
9：モッツアレラとチリコンカルネのラザニア（+300円）

サラダ
ニューイングランドクラムチャウダー
パン
デザート
ソフトドリンク

9月テーマ：シカゴイタロアメリカーナキュイジーヌ
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